Schokostollen

Feine Gewlirze, gerostete Mandeln und Schokolade.

Eine schokoladige Abwandlung des Klassikers.

Anstatt der Friichte wird der Teig mit feinster
Kuvertiire und gerdsteten Mandeln verfeinert.

Zartbitter— und Vollmilchkuvertiire sowie

weille Schokoladenstiickchen ergeben nicht nur ein
schones Schnittbild sondern auch einen vollmundigen,
abwechslungsreichen und schokoladigen Geschmack.

Das Highlight 1st jedoch der kraftig gerostete
Haselnussnougat den wir als Kern 1n den Stollen geben.

Anstatt mit dem ublichen Zucker wird unser Schokostollen
mit Schokolade fertiggestellt.




